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1.Обшие положения.

1.1. Основываясь на принщипах единоначаJIия и коллегиаJIьности управления
м},ниципальным казенным дошкольным образовательным учреждением Сарыбатыкским
ДеТским садом <Ручеёк> (далее ДОУ), а также в соответствии с Уставом детского сала,
СанПиН 2.4.|.З049-1.З к Санитарно- эпидемиологические требования к устройству,
содержанию и организации режима работы в дошкольных организациях), в целях
осуlцествления контроля за организацией питания детей, качеством доставJIяемых
продуктов и соблюд9ния санитарно-гигиенических требований при приготовлении и
раздаче пищи в Щоу создается и действует бракеражная комиссия.

1,2. Бракеражная комиссия работает в тесном контакте с администрачией и
председателем Совета .ЩОУ,

2. Порялок создания бракеражной комиссип и ее состав.

2.1, БракеражЕая комисýия создается общим собранием трудовог0 коллектива ДОУ
Состав комиссии, сроки ее полномочий утверждаются rrриказOм заведующего ffOY.

2.2,Бракеражная комиссия состоит из34 членов. В состав комиссии входят:
. заведующий !оУ (председатель комиссии);
. медицинскаjI сестра;
. педагогические сотрудники Щоу.

З. Основные задачи.

3. 1. Оценка органолептиtIеских свойств приготовленной пищи.
З.2, Контроль за полнотой вложения продуктов в котел.
3.3. Предотвращение пищевых отравлений.

3.4. Предотвраrцение желудочно-кишечных заболеваrrий.

3.5. Контроль за соблюдением технологии приготовления шищи.

З.6. Обеспечение санитарии и гигиены на пищеблоке.

3.7. Контроль за организацией сба.пансированного безопасного питания.

4. Содержание и формы работы.
4. 1. БракеражнаJI комиссия:

. осуtцествJIrIет контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при
транспортировке, доставке и разгрузке IIродуктов питания;

. проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения продуктов
питания, а также условия их хранения;

. ежедневно следит за правильностью составления меню?

. коЕтролирует организацию работы на пищеблоке;

.осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и качества
приготовления пищи;

. проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в ocHoBHbD(
пищевых веIдествах;

. следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока;

. периодически присутствует IIри закJIадке основньж продуктов, проверяет вьIход
блюд:
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.проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, Запах,

вкус, консистенцию, жесткость, сOчность и т. д.;

. проверяет соответствие объетчIов приготовленного пи,гания объему разовых порuий
и количеству детей.

. БракеражнuI комиссия ежедневно IIриходит на снятие бракеражной пробы за 30

мин}rг до начаJIа раздачи готовой пищи.

. ГIредварительно комиссия должна ознакомиться с меню-требованием: в нем

должны быть шроставлены дата, количество детей, сотрудников, суточная rrроба, поЛЕОе

наименование блюда, выход порций, количество наименований, вьцанных пролУКТОВ.

Меню допжно быть 1тверждено завед}.ющим, должны стоять подписи ответственного за

написание меню, кладовщика, повара,

. Бракеражную пробу берут из общеrо котла, предварительно перемешав тщательно

пиЩу в котле. Бракераж начинают с блюд, имеющих слабовыраженный запах и вкус (супы

и т.п.), а затем дегустир}.ют те блюда, вкус и запах KoTopbD( выражены отчетJIивее,

сладкие блюда дегустир}тотся в последнюю очередь.

4.2. Результаты бракеражной пробы заносятся в Журнач кOнтроля за рационом
питания и приемки (бракеража) готовой кулинарной продукuии.

Журнал должен быть прошн}рован, пронумерован и скреплен печатью: хранится у
заведующего.

4.З. ОрганолептическаJI оцеЕка дается на каждое блюдо отдельн0 (температура,

внешний вид, запах, вкус; готовность и доброкачественность).

4.4. Блюда и кулинарные изделия, которые соответств},ют по вкусу, цвету и запахУ,

внешнему виДу и консистенции, угвержденной рецептуре и другим показателям,

предуемотренными требованиями к раздаче дOпускаются.

4.5..Блюда и кулинарные изделия, имеющие след}.юtцие недостатки: посторонниЙ,
не свойственный изделиям вкус и запах, резко пересоленные, резко кислые, горькие,

недоваренные, недожаренЕые, подгорелые, утратившие свою фор*у, имеющие
несвойственн},ю консистенцию или др}тие признаки, портящие блюда и иЗДеЛиЯ Не

допускаются к раздаче. Бракеражная кOмиссия ставит свои подписи напротив ЗапИси <<К

раздаче не допускаю)).

5.Оценка органпзации питания в ЩОУ

5.1, Результаты проверки выхода блюд, их качества отражаются в браrсеражноМ

журнале. В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний бракеражнаJ{ комиссия
вправе приостановить вьцачу готовой пищи на группы до принятия необходимьDi Мер ПО

устранению замечаний.

5.2. Замечания и нарушеЕия, установленные комиссиеЙ в организации пиТания

детей, заносятся в бракеражяый журна.п,

5.З. Администрация ЩОУ при установлении стимулируюIцих надбавок ВпраВе

\,читывать данные критерии оценки.

5,4. Ддминистрация ДОУ обязана содействовать деятельности бракеражноЙ
ко}{иссии и принимать меры к устранению наруrшений и замечаний, выявленньIх

коrлиссией.

5.5 Ч.,lены бракеражной комиссии работают на добровольной осноВе.
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