
Муниццпальное бюджетное дошкольЕое образовательное yчре}кдеЕие
<<ýетский сад <<Колосок>> с.Челяд}Iново>> Ленипского р*йока

Республики Крым

утвЕ о

( lg

ЦОДОНКЕНИЕ

о пиIцеблоке
Муниципального бюлжетного

дошколъного образовательного

учре}кления {I Детский сад ((Кол&с$к>>

с.Челядиново>> Ленинского р8Йона
Ресшублики Крым



МБДQУ с.ЧЕ,ЛЯДИНОВО

Прпнято
общrтм ообратием
МБДОУ с.Челядиново
Протокол}& 01
K3i > авryста 20iбг

Nsфа
(0 года

положýtIиЕ о пищЕБлокЕ
Мункцвп*JtьЕоrо бrоднсетного дошкольногсr обр*зов*те,ilьшого учрехýдешш

,Щетский сад < Колосок>> с.Челядппопо> Ленишскоrо района Ресrrубликп Крым

1. Общис положения

1.1. Настоящее fIоложение разработано в соответствии с цормативно-методическими

дOкументами :jaKOHojIiIreJIbOT}ta IIrl ра''ij_tе"цу <<Гиt,иена Ilитания)). мегодичеgкиI4и

рекомендациями кIlитание детей в детских дошкольньж )п{реждsниях, у"твержденные

Минздравом СС]Р 0т 14.05.1984 г., <<Idонтрсlль за организацией питания в детских

дошкольньтх учрежденияю) Jф 4265-87 от 13.03.1987 г., ФЗ от 02.2000 г. Jф 29-ФЗ ( О
качестве и безопаспости пиlцевых tlродуктOв i с изъ{еIIепиями оr,З0,I2,200]г,; 10,01,200З

Г., 30.06.2003 r,: 22.а8.2004 г., ФЗ кО санитарно*эпидемио;Iогическом благополучия

IJаСе.[ения)) Jф 52-ФЗ iст. |72Bl 0т З0.03. t999г., Инструкцисй по проведению С-

Витаминизы{ии. )rтвержденной N,Тинздравом РФ 0т 18.02.1994г. N906_15lз_15.

Постаttовлениеý{ СМ СССР о,г 12,04,1984 г. Jф З17 кНормы питания для детей

лошкольньгс образовательных учрежденитi>. СанПиН 2,4.i .2660- I З

|.2. В соответствrlи с Законом РФ и РТ кОб образоваt,лии> (lтветственнOсть за

организацию ilитания несет завед}тоrций МБ/{ОУ, осуrrдествляет контрOль за рабсlтой

сOтр;ч/{ников, учiiс,гIз)/юrцих в орt,ани:заt{ии детсltог0 питания * рабсlтниками пиIцеблока.

l.З. Настоящее Положение устанавливает шорядок работы пиrцеблока и организадии

литания воспитанI{иков и сотрудников в МунициfiальЕOм бюджетном дOшкольнс)м

образовательном учреждении <<fdетский сад кКолосок> с.Челядиново> Ленинского района

Респтбликlr ltpbiпl { далее МБД(]У) по адресу: РК, 29824З, Ленинск1,1й район, с.

Че-тядиново, ул. Садовая , дом 7

2. IIорядок создания и cocтalt работников rrиrrцeб;roKa МБfiОУ
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2,1, Состав работников пишеблока создается на основании штатного расписания МБ/{ОУ
?I шриказа заведуюlцего МБffОУ, где оговаррIваются состав пищеблока и rрафик работы.
2.2.В состав работников пищеблока входят:

. повар, имеюrrдий сOс]тветствующее профессиональное образование.

2.з. В необходимьж случаях в состав работников пицеблока мOгут бьтть вклкlчены Другие

работники МБДОУ.

2.4, f{еятельность пиrцеблока регламентируется настояшим Положением, которое

утверждается заведуюtцим МБfiОУ.

3.Организация работы пищеблока в МБ{ОУ

з.1. В состав пищеблока, работаюшlего на сырье, входят: горячий цех, стол первлtчной

обработки овощей, tsанны д;tя мойки кl,хонной посудьi, кJтадOвая с"Yхих продуктов.

кладов€UI длJl овощей, холодильные оборудсlвания для хранения скOропортящихся

продукIt]в- загрузочяая, помешение для храЕения уборс,чного инвеЕтаря и шриготOвлеI{ия

моющих и дезинфицирующих растворов.

3,2. ]'ехнологическое оборудование разý{еtцается с ,ччетом обеспечелrия своболлоr.о

достуIIа к нему для его сlбработки и обслуживания.

З,З. fi;Тя мытья столовоri посуды в к},хни оборулуется дв}х,гнездными мOечнь]ми ваннами

с подводкой к ним холодной и горячей воды.

3.5, Пi.rтание детей trрганиз!,}от в помеrrlении груrrповой.

4. органпзаIIиff питанпя на пиrцеблоке МБffоУ
4.1. I}сIспитаI{}Iики мБдоУ пo-rlyrfioT трехразовое I]итаЕие. обеспечивающее 85-i009/0

суточного рациона. При этом завтрак должеЕ составлять 20-25% суточной калорийности.

ВlГtlРtэЙ Завтрак-59/о, обед -- ЗО-35%, ItojlдHltк сL]вмещеньi с ужинOм- 30-З59/о.

4.2. ОбЪеМ ПИЩи и выход блюд доJIжны строго соответствовать возрасту ребенка.

4.З, ПprTaHi,rc в МБfiОУ осушествляется в соответствиЕ с примернылf 10-дневньш,t MeHIo,

разработанным на оснOве физиологических псrтребностей в пиIдевьIх в9ществах и норм

питанuя детерi дOшкольнOго возраста, согласованного РоспотребнадзOрсlа,{ и

утвержденног0 заведующей МБДОУ.

4.4. На оснOtsс Iтримерного 10-дневного меню ежеднсвноt на следующий дснь состаtsляется

lt еню-требование и утвержлается завед}тоIцей МБДОУ,

ПрlI этоrл \читываются:

- сре-]нес\,точныЁt набор продlктов дпя каждой возрастной группы;

- объе_rt б;юд дJя этих грулп:



* нормы физиологических потребностей;

- нOрмы потерь при холодной и тепловой обработки I]родуктов;

- вьжод готовых блюд;

- нормъ1 tsзаимозаМеняемостИ продуктOВ при приготOвлении блrод;

- данные о химическом составе блюд;

- требования Роспотребнадзора в отноllIе}Iии запрещенньD( продуктов и блюд,

и спол ьзовап ие которых может стать при чинtlй возникновения жел,чдочно-киш] ечного

забо-rrевания, сlтравлс}lия.

- сведениями о стоимости и Еалиами продуктов.

4.5, При на.jlичи}l детей, !{меюrцих рекоменлации по специацьному ]IитаI]ию. в меню-
требование обязательно включают блюда дпя диетического питания.

4.6. Меню*требование явJIяется оЁновныNI дOкуil{е}lтом л.rш ilриготовjlеltия пиtци на пи*

шеблоке.

4.7, BHoolTTb }Iзll{енения в утверждеFIIIое fulеню-раскладку, без сtrгласOвания с заведуюшдей

МБДОУ, запрецается.

4.8. ПрИ необходиМOсти внесения измеНе}{ия В менЮ /несвоевреметlный -_JавOЗ ПРOд}rктов,

недоброкачественность продукта/ поваром составляется объяснительная с указанием
причины. В менlо-раск,падку вносятся изменения 11 заверяются пOдlрlсъю заведующей.

Исправления в мен}о- раскладке не допускаIотся.

4.9. !ля обеспечен}{я преемстtsеFIнOстLI питания родителсй lтнформиру,ют об ассортимен.rе

питания ребенка, вывеlIIивая меню на раздаче. в приемIrой груlтпы, с }казаFIием полного

наиме}Iоваьtия блюл.

4,]0. объем приготовлепной пишlи лолжен соответствовать коJIичестRу детей и объему

разOвых пtэрtlилi,

4.11. Выдавать Готов}лЮ пИЩУ детям следуеТ то.IIько с разрешения завхоза, шосле снятия

им rtробы и заItиси в браrсераж}rом жур}Iале результаrGв оrtенки гoToвbix б;rrод. Пpl.t э:гсп,l в

журЁfu,Iе сtтмечается результат пробы каждого блюда.

4.|2, В целяХ профltлактикИ п{пOвлlтitМr{нозов) непосредс,гвенно tlеред рrвдачей.
осущsствляется С- витамиЕизация III блюда.

4.13, Выда.rа пнIди на группу осуц]ествляется стрOго по грtrфику.

5. Компегенция работников rrиrцеблока в МБДОУ
5.1.Вьшолнять работч по прr{г(,)тоRленик) блюд и кулинартлых и:зле;liлй,

5.2.Участвовать в составлении меl{ю на каждый день.



5.З,Осуrцест,влять закJIадку продуктов в последовательности. \,читывающей

ilродолхtитсльI{ость их варки.

5.4.Принима,гь точно по весу доброкачественные прод}кты рIз кJIадовой, обеспечивать их

гигиениttескую и термиtlеск,чю обработк,ч. к}rльтурну]о подачу пиши детяh,l, в соответствии

с нормой заклацываемых продуffов на одного ребёнка.

5.5.0беспсчи}заl]ь:

- правильное хранение и расходование продуктов по назначению;

- гигиеническую обрабrrтку fiродуктов и подачу пиrци в соответствии с санитарно-

Iигиеническими требованиями.

5.6.0TllycKaTb гот,оI],чк) пиlttу в соOтве,i,сTвии с нормой зак"ilаl{ыRаееlых fiро.цуктсiв в расчё:ге

на одного ребётrка.

5.7.ЗакJrадьва:l-ь li xpaнltTb суточньiе пробы всего дневногtl раllиона cc}l-Jlacнc] требованлtям

сэс.

5.8,Выlrолнrl,гь воtloмогательЕъiе работы при fiриготOвлении блюд и кулиI{арных лtзделий.

5.9,Использовать инвентарь в соответствии с маркировкой и строго rrо назначению.

5.1 0.ГIроводить обработку сырьrх ъ, варёных продуктоR гrри исflOльзOвании

соответствующих маркирOваtlных досок и ножой.

5.11.В обязателы{ONr rrорядiс fiрOцеж}Iвать рыбные и мясньlе бульоны.

5. 1 2. Г{роводить заготовку продуктов и овоlцей.

5.1З.С;тедить за санитарным состоянием кухни. крiоннOго инвентаря и оборудOвания и

солержать его в чистоте (один раз в месяц tlроводить генерапьнчкl уборку).

5.14,Соблтодать праRила ли.шоЁт гигиеIIы, саtlитар}rые ,требования и техЕIо_iIогии

приготовлениrl tIищи.

5. 1 5.Своевременно прохOдить медицинский осмотр.

б. 0тветственность работников пиrцеблок* МБ[ОУ.
6.1.Работник пиlдеблока МБflОУ несет отвстствснность:

- за соверtпённые в процессе осуlцествления своей труловой деятельности

тIравонарушенilя в пределах, опредеjlяеil{ьж дейс,rву1l1щglа административньIlч1 и

гражданским законоl1ательствоrчr РФ н РТ;

- за приtlитlеtlие ь{атериа"r]ьного уIr{ерба в пределах" определённых действуюiцим

l-р}-Jовьгм. чголовным и гражданским закOнодательством РФ и РТ.

б.].За не}lсtlолнение иJlи tlснад"цех(аttlее исlIоj]неЕие без уважите-цьtlьIх причIl}t Ус,гава

lI ПDави.r вн}"треннего тр.yдового распорядка МБДОУ, иных локаilьньIх нормативЕьш

,,r( ] tlз. зак0l]ньL\ расtrtlряяtенltй р}кtlво:]ителя МБДоУ, дол}кtt0стItых tlбязанн<]стой,



устанOвленнъж настояrцей инстрyкцией, в том числе за неисполъзование шредоставленных
прав, поваР нссёТ дисципjIиНарн}Ю 0твстствснностъ в пOрядкс, опрсдслённOм7рудовым
законодательством РФ и Р]" За грубое нарушение трудовых обязанностей в качестве
дисципJlинарного наказания мохtет бытъ гtримеЕено yвOльнение.

6,3,За нарушение правил пожарной безопаснt-lсти. охраны труда, санитарно-
гигиенических требованrтй к организаци}l жизнеilеятель}lOст}л вt]спитаr{}lиков в
доп]кольном учрежлении повар приRлекается к административtlой ответственности в
поряl_{ке и случаях. пре/iУсМот]реIJi{ьш алминртс,rратив}{ь_l]чf зако}tоl{аl]е,.11,с'гВOь{ РФ и РТ"

7. оценка организации питания нfl пипцеблоке мБдоу
7,1 В цеJllIХ Oс}1цсствлеItрtЯ KCIHTpO"цlI за пgrавильноЙ организаt{ией гI}lтанfiя детей,
каЧесТВоN,{ доставляемых tIрод}ктов питания и соблюдением санитарно-гигиенических
требований rtри приго'овлении tt ра:jдаче 11ищи в МБýоу соз,цается lt действуег
бракеражная комиссия:

о осущес,гвJIяеТ контрOлI} наД соблrодеlrrrем санитар}rо-гигиеническиХ норм при
транспOрт,ировке, дOставке и разгрузке продуктов питания;

, IrрOверяет FIa пригодность складские и другие помещения. flредназ}Iаченные для
хранения продуктов питания, а также соблюдение правил и yс,llовий их хранения;

, следит е}liедневIl0 за IIравилъносты0 состав-]-lеllFlя менк) раскладок;
о контролирует организацию работьт на пиrцеблоке;

о осуrцествдяет KoI{TpoJIb над срокаNIи реацизацрIи продуктOв IIитаttия и качес,гвоý{
IIриt,отовления пищи;

о tIроверяеI, соOтветствие пиши физlвологическим потребносr,япr детеfi в основных
пищевьж веществах;

, KoHTpOJII{pyeT соблюдение правrIл;тичlтой гllгиеЕы работникамлt пиrцеблока;
, периOдически присутствует при закладке прод}ктов в котел, проверяет выхOд

блюд;

о устанавливаеТ органолеIIтическук) оценкУ готовой пиIци, т.е. опредеJIяет ее tIBeT,
:]апах, вкус" кс)нс!{стеIlIIию, х(есткость. с{)т{т{ость и т.д.;

, проверяет соответствие объемов приготовленноЙ пиш{и объемарt разовьtх порций и
ко-тиtlеству i{cTel;.

7,2, Бракерахсная комиссия работает в тесном контак]]е с администрацией ]\,tБдоу.
Ре зl, r ыal проверкIi Rьг}iода .'трах(аю'ся в бракераiктi.}м ;Kyp';,,le



7,э, Администрация ]\{БдоУ обязана содействовать в деятельности бракеражной
коt,{исс}iи и tlринимать 1,1еры к ,\,странснию нарушсний и замечаний. выr[вленных чJIснами
комиссии"



8. Щелопроизводство.

8. 1. РаботникаN{и пищеблока ведется следующаrr документатlия:
- Яtурrлач бракерахса сырых продуктов;
- Журнаi кЗдоровья> и ocмo:lpa на гнойничковые заболевания;
- Журна.ч витамиЕизации третьего блюда;
- Т'ехнологические карты;
-ТСтРадъ каштрокff тsмпýратуркого ре}кl{ма хоýодý5tъного

оборчдовал"lt{я;
-Те,градъ прсведения генералъной уборки цехов.

9.Заrс.rr ючител ьш ые положен Ея
9.1. Настоящее положение вýтушает в силу с момента его подшиQания)

действие неýграннчsнЕое.
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