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Об организации питаниlI

В МБДОУ с.ЧелядинOво
gа 2073-2а24 уrcбный год.

В ЦеJI5tх организации сбалансированного и рационалъЕого питаниlt
ВОСПИТаНЕИКОВ ДетСкого сада дJUt формированиlI здорового образа жизни,
ОХРаНЫ и Укрепленшt здоровья, обеепечения социgшъных гарантий
ВОСПИТаННИКОВ, сТрогого выПолнениrr и собшодения технолоrии приготовлениrI
бЛюД В соответстЁии с меЕю, выполнением норм и каJIорийности, а TaIoKe

ОСУЩеСтвлеЕия KoHTpoJIrI в МБДОУ с.Челядиново (далее - ДОУ) на 2а23 - 2а24

у.rебный год

IIриказываю:
1. ОрганиЗовать в ffОУ 4*х разовоg горяrIее питаýие (завтрак,2 завтрак, обед,

шолдшIк) воспитанников на 2а23-2024 уlебный год.

2. Всем сотрудникам ýOУ строго соб;подать требования 2.1. СП 2.4.3648-20
<<Санитарно-эпидемиологических требованлй к сргЕ}низациrIм воспитания и
обl^лония, отдъD(а и оздоровJIени;I детей и молоде}Iсl{>, СанПиН 2.3lz.4359a-
20
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''Санитарýо-эпЕдемиолоп{ческ}tе требования к оргаЕизацпи общественног0

ilитаЕия ЕаселеЕия".

З. Утверлить IUIaH мероприJtтий по организации питания на2023,2024 уlебный

год (Приложение 1).

4. З*ведующему хозяЁgтвом БухмаЕ А,А,:

4.1.Проверить скJIадские Еомещен}tя для хранýЕия продукции на н€шичие и

исправностъ приборов для измерен}lя относительной влажноýт}1.I

температуры воздуха; холодильное оборуловаЕие - контрольЕых

термометров;

5. Заведующему Ребезовой 0,ý,

5. 1 обеспечитъ наJIиIIие на пищеблоке:

- правил охраны труда при эксЕпуатации электроприборов (вывеш1tваются

около к&кдOrо оборулованиrI или хренятýя в специатlькой папке);

медицинскую аýтечцу;

оrнетушитеJIь;

- диэпектрические коврики около каждOго прибора; - инструкции по

oxpal{e труда и технике безопасности,

6.возложить ответственность

6.1 за 0рганизацию питания на диет, сестру Середу Ж,А";

6.2 за составление {еню-требования, взаимодействие с поставщикаý{и

продуктов на завхоза Бухман А,А"

7. fl,иет. сестре Середе.А,

7,| Ежедневно вести накопителъную ведомость по вь1I1олнению

натуральных норм питания детей;
,1.2 днализировать выполнение натурrtльных норм питания ежемесячно,

гrри необхOдимосТи с послелуюruей корректировкой;

7.з Учитывать нормъ1 продуктов на каждого ребенка в соответствии с

возрастом, рассчитывая норму выхода блюд;

7.4 Ежедневк0 вывешивать меню-вывеску по утвержденной форме на

информациOнном стенде пищеблока и в групilовых раздева"lках;



8.Завхозу Бухман А.А.

8.1 Своеврменно подавать зЕUtвки поетавщика},l и своевремен}гую дOста,вку,

точноgтЪ веса, кOлиGIество, качество, срок годности и аýсортимеýт ilродуктов

питания;

8.2 ОсущвýtвJlrtть шрием постуfiающих прOýдтов IIитаниrt при Ес}п}шtии

докумеЕтов, подтВерждающш( их качество и безопасность и в ýоответствии

с уýтацовленными требованиями, с составлением акта приемки.

Осуществлять fiрием пищевой продукции, в том чиQле продовольственного

сырья, при напшши маркировки и товаросопроводительной документацfiи,

сведений об оценке (подтверждении) соответствия} предусмотреннъD( в том

ч!{сJIетехническимирегламонтами. Проводить визуаJIьнуIо

органолеIIтиIIескУк, оценку их доброкачественности. В случае

нарушений условий И режима перевозки, а также отсутствии

товаросопроводительной докумеЕтации Е маркировки пищевую шродукцию

и продовольственное (пищевое) ýыръФ Ее приниматъ.

СледитЬ за срок€lми гOдЕости, пищев)до продукц}ilg с истекшим сроком

годности утилизировать ;

8.3 обнаружеш{ые нЁкачественные продукты или рtх недостачу оформлять

актом, который подписЫваетсЯ предстаВЕтелJIмИ поставщика в лице

эксfiедитора;

8.4 Строго соблюдать требования СанПиН за хранением продуктов в условиJD(

скJIада;

8.5 Вести необходимую докумеЕтацию.

8.6 Производитъ выдачУ продуктов со скJIада в пищеблок в сOответствии с

угверждеЕным заведующим меню не позднее 15.00 предmествующего дня,

указанЕого в меню;

9.ответствеппому за оргаtIизацию пшташшя Сереле ж.д.

- за графиком въцачи готовых блюд;

-за технологией приготовления шиши в соответýтвии с технологиttескими

картами;

- за саЕитарным состоянием пищеблокао оборудоваЕия;

- за правильным хранением продуктов в соответствии с требованием СаНГfuН;

_ за соблодением норм температурного режима вьцачи готовых блюд;
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- за соблюдением норм темлературного режима холодильного оборулованияi ,

за ежедневньiм отбором и правр{льЕыN{ хранением суточной пробы готовой

проду,кции;

- за н&цичием на пишlеблоке картотеки технсjIOгическLlх карт приготовЛеНия

блюд в соответствии с меню;

- за ведением документации пищеблока.

t0. Возложить персональную ответственность за качество организац}lи пиТания

детей в груl]пах в соответствии с графиком питания, утВерЖДеННОГО

заведующим на воспитателей и помощников вOспитателей групп.

1 1. Восrrитателям и по}rощникам воспитателей групп:

- своевременно представлять завхозу заявку на фактическое коЛичесТВ0

питающихся воспI{танников;

_ проводить рtвъяснитеjlьные беседы с родителями (законными

представителями) воспитанников о важности информирования (не Me}tee Чем

за 24 часа) об отсутствии воспитанника в детско]\{ саду, кол}lчестве ДнеЙ

отсутствия;
_ инфорwrировать родитеJIей (законных представителей) восrrитанникоВ О

порядке орr,анизации питания в детском саду! навыках и культуре здорового

питания детей.

- сlбеспечить tIитьевой режим с использованием кипяченой питьевоЙ воды, пРи

условии ее храненияне более 3 часов или с использованием бутилированной

воды с допустимым сроком годности;

_ строго соблюдать графики получения готOвых блюд на пищеблоке;

_ собдюдать сервировiqу столов для приема пищи (наличие на cTojlax хлебниu,

бумажных салфеток, столовых приборов в соответствии с возрастом детей);

- раздачу пищи производить только в отсутствии детей за столами;

- соблюдать темпераryрньiй режим раздаваемой детям пищи;

* соблюдать соответствие порционных блюд при раздаче каждому ребенкУ;

использовать индивидуаJIьный подход к ребенку во время приема пиЩИ С

учетоN{ его л}tчностных особенностей или забо;iеваний;

- вести ежедневньiй контроль за принятием пищи (нравится, не нравиТся блюДО,

соответствие объема поршl,rй согjIасно норпrам);

_ вести ежедневный контроль за ведением табеля присутствующих детей;

- не остав-цять детей во время приема пi{щи без приспtотра взрослых;



* поJцrq415 ЕиIцу в сгrециапьной 0деждý, маýке и пФрчатках и в ýпециаJIьшо

промаркироЕанные емкости;

- при fiриеме пиIци исшолъзоватъ отдельнуrо посуry;

- осуществJIятъ работу по формирOвапию рац}lонаJIъногс поведени,I, полезньIх

привыtIек, куJьтурно-гигиеническЕх навыков, основ культуры питания у

детей;

- II0стOяЕно fiроводить разъясЕительнуIс работу с восIIитанниками, их

родитеJUIми (законными представителями) по формированию навыков

культуры здорового питаниrI, этикета шриема пицш;

- в конце рабочего дня проводить мойку всеЙ посуды, cTojloвыx приборOв,

подносOВ ру{ныМ способом дезиЕфиц}IруюIJими средствами в соответствии с

инструкциJIми п0 их применению;

- 12. Рпботникам шищеблока:

12.1. Работать толъко по угверждёнЕому заведующим доу и щ)авильно

оформленному меfiю-требовшrию ;

12.2. Строго соблюдать санитарно-эшидемиопоrические требования к

технологрrqеским прOцессам приготсвпени,t блюд, Ilopмy вьжода rотовъrх

бrпод, тýмпературныЙ режим шри выдаче готовьж бrпод;

t2.3. Выдавать rотOвую продукцию толъко пOсле сняти,I пробы чJIеЕами

бракеражной комиссии с обязательной отметкой BKycoBbIK качеств,

rотовности блюд в бракеражном журнаJIе соглаQЕо графику выдачи шищи,

Еа груIIш;
|2.4 Непосредственно после приготовлениrI пищи fiроизводить

ежедневный отбор суточной пробы готовой продукции и хранение ее в

течение 48 часов (не считая субботы и воскресенья) в сгIециutльном

хоподилънике при температуре +2" ",+6";

|2.6. Раздеваться только в специыIьно отведеннOм месте, личные вещи

(сумки, расчески, 0дежду, телефOны) оставлять вне пищеблока;

|2.7. посещать другие помещения детского сада и выхOд из здания

детского сада тOлько в сIчlенной одежде,

1 3. Назначить ответственными:

13.1, повара Чистяк Е.А,

- за маркировку столовой посуды на лиrцеблоке;

- за'снятие и хранение суточных проб;



1з,2 . поN{ошников воспитателей на каждой возрастнtlй группе за маркировку

посуды в групповых fiомещениях,

1З.з.ответственным за маркировку посуды с,грого соблюдать IIравильность

маркировки посудь}, своевременнOе ее обновление,

15. Утвердить график выдачи блюд в соответствии с сп 2,43648-20

''санитарноэпидемиологические требования к организациям воспитаttия и

обучения, отдыха и оздоровления детей и молодех<и" (Приложение 2):

16. ответственность за выполнение шриказа возлагаю на заведующего хозяйством

Бухман А.А., и диет. сестру Середу Ж.А.

17. Контролъ за испоJIЕением приказа оставjIяю за собой.

Заведующий Ребезова о.Е.с4д
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Лист ознакомления с приказом
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